
STARTERS

ЗАКУСКИ

г/gr руб./rub.

Хумус c бастурмой 
Humus
подаётся с бастурмой, оливковым маслом,  
кедровым орехом и гренками
served with basturma, olive oil, pine
nuts and croutons

Мезе-сет 
Meze-set
хумус, бабагануш, мутабель
humus, babagannush, mutebbel

Мутабель 
Mutebbel
баклажан гриль пюрированный ,  
поливается оливковым маслом с паприкой 
pureed grilled eggplant, drizzled
with olive oil and paprika

Бабагануш
Babagannush
баклажаны гриль, перец гриль
красный и зелёный, лук, томаты,
чеснок, петрушка, масло оливковое
grilled eggplant, grilled red and green
pepper, onion, tomato, garlic, parsley,
olive oil

Хайдари
Haydari
традиционный турецкий домашний йогурт  
с мятой, чесноком, оливковым маслом
homemade yogurt, mint, garlic, olive oil

Паштет из цыплёнка
Chicken liver pate
подаётся с чиабаттой гриль
served grilled bread

Рулет из баклажанов
Eggplant roll
жареные слайсы баклажана гриль, начинены 
сыром креметта, грецким орехом, кинзой
grilled fried eggplant slices stuffed
with cremetta cheese, walnuts, cilantro 

250

180

220

250

220

190

220

780

480

480

380

380

580

480



СOLD CUTS

ХОЛОДНЫЕ 
НАРЕЗКИ

г/gr руб./rub.

Сырное ассорти
Assorted cheese
камамбер, дорблю, чечил, чеддер, адыгейский, 
орехи, мёд, гриссини, сухофрукты 
camembert, cheddar, dor blue,
adyghe cheese, chechil, grissini,
honey, dry fruits

Рыбное ассорти 
Fish platter
лосось слабосолёный, тунец, форель копчёная, 
масляная рыба копчёная, икра красная
salted salmon, tuna fillet, smoked
trout, smoked mackerel and red caviar

Мясное ассорти 
Meat platter 
язык говяжий, ростбиф, балык говяжий,  
чоризо, бастурма говяжья, суджук говяжий
roast beef, beef tongue, balyk beef,
basturma, suzjduk, chorizo

Ассорти cолений 
Assorted pickles 
маринованные помидоры, огурцы, грибы,  
перец болгарский, капуста 
marinated tomatoes, cucumber,
mushrooms, bell pepper, marinated cabbage

Ассорти овощей 
Assorted vegetables
помидоры, огурцы, перец болгарский,  
лук красный, редис, лимон и микс зелени
tomato, cucumber, cherry tomato,
bell pepper, red onion, radish, lemon,
dill and parley greens

Фруктовое ассорти 
Assorted fruits

360

300

300

330

330

850

980

1400

980

580

480

950



HOT STARTERS 

ГОРЯЧИЕ 
ЗАКУСКИ

г/gr руб./rub.

Манты по-турецки 
Turkish style manti
рубленное мясо говядины с турецкими  
специями, подаётся с традиционным домашним 
йогуртом и горячим маслом с паприкой 
minced beef with turkish spices, served
with traditional homemade yogurt and
hot paprika butter

Хинкали с говядиной 
Beef khinkali 
подаётся со сметаной  
served with smetana

Спринг-роллы 
Spring rolls 
начинены говяжьей вырезкой и овощами,  
подаётся с традиционным йогуртом и
соусом сладкий чили 
stuffed with beef tenderloin and vegetables,
served with traditional yoghurt and sweet
chili sauce

Горячий говяжий язык  
Warm beef tongue  
говяжий язык гриль, подаётся  
с медово-горчичным соусом, классическим  
сливочным хреном и гренками
grilled beef tongue served with honey mustard 
sauce, classic creamy horseradish and croutons

300

350

220

300

580

480

680

780

Мидии с соусом дорблю
Mussels with dor blue sauce  
мидии в сливочно-сырном соусе, 
подаётся с чиабаттой гриль и пармезаном
mussels, white wine, leek, cream,
dor - blue cheese, parmesan

350

350

880

680Мидии с соусом том-ям
Mussels with tom yam sauce  
мидии в соусе том-ям,
подаётся с чиабаттой гриль и пармезаном
mussels, white wine, leek, cream,
tom yam sauce, parmesan



SALADS

САЛАТЫ

г/gr руб./rub.

Аджапсандал 
Adjapsandal 
баклажаны гриль, цукини,  
перец болгарский, лук, помидор, подаётся 
со свежей кинзой и гранатовым соусом 
grilled eggplant, zucchini, bell pepper,
onion, tomato. Served with fresh cilantro
and pomegranate sauce

Гавурдаги 
Gavurdagi
помидор, огурцы, перец болгарский, петрушка, 
масло оливковое, орех грецкий, гранат, лимон, 
соус гранатовый
tomato, cucumber, bell pepper, parsley,
olive oil, walnut, pomegranate, lemon an
pomegranate sauce

Салат из баклажанов 
Eggplant salad 
баклажан жареный хрустящий, помидор,  
лук красный, чеснок, микс салата,  
заправлен соусом тереяки
crispy fried eggplant, tomato, red onion,
garlic, lettuce mix dressed with tereyaki sauce

Крымский салат 
Crimean salad 
помидор, огурец, лук красный, укроп,  
перец болгарский, масло оливковое,  
бальзамик, уксус
tomato, cucumber, red onion, dill, bell
pepper, olive oil

Салат Чанах  
Сhanakh salad 
cыр чанах, томаты розовые, лук красный  
маринованный, чеснок, кинза
chanakh cheese, pink tomatoes,
pickled red onion, garlic, cilantro

220

200

200

200

220

480

380

480

350

480



SOUPS

СУПЫ

г/gr руб./rub.

Из красной чечевицы  
Red lentil soup 
cуп-пюре подаётся с красным  
маслом чили, лимоном и крутонами
creamy lentil soup served with red chili
butter sauce, lemon, and croutons

Хашлама из баранины  
Kuzu haslama 
баранина, картофель, морковь,  
перец болгарский, подаётся с лавашом
lamb meat, potato, carrot, bell pepper
with lavash

350

350

380

680

MAIN COURSE  

ОСНОВНЫЕ 
БЛЮДА

г/gr руб./rub.

Хункар бегенди 
Hunkar begendi
говядина в остром томатном соусе,
с пюре из копчёных баклажанов и пармезана
beef in spicy tomato sauce, smoked
eggplant puree and parmesan

Искандер-кебаб 
Iskender-kebab
тонкие слайсы говядины, подаётся
с обжаренной питой с соусом искандер и
йогуртом, томатами гриль, перцем чили
thin slices of beef. Served with fried pita with 
iskander sauce and yogurt, grilled tomatoes,
chili peppers

Бейти-кебаб 
Beyti kebab
кебаб из говядины в лаваше, подаётся
с соусом хайдари и томатным соусом
beef kebab in lavash served with haidari
and tomato sauce

450

350

370

1500

1600

1850



г/gr руб./rub.

Пряный стейк
Spicy beef tenderloin fillet
говяжья вырезка гриль, подаётся с пюре 
из баклажанов, пармезаном, спаржей и
соусом демиглас
grilled beef tenderloin served with eggplant
puree, parmesan, asparagus and demi-glace
sauce

Люля из говядины
Adana kebab
люля из говядины, лаваш, томаты гриль, 
перец чили, булгур, лук маринованный
beef lula with lavash, grilled tomato,
chili pepper, bulgur and pickled onion

Каре ягнёнка
Lamb rack 
каре ягнёнка гриль, подаётся с каштановым 
пюре и брусничным соусом, томатами черри
grilled rack of lamb served with chestnut
puree and lingonberry gel

Чоп-шиш кебаб
из баранины
Lamb shish kebab 
шашлычёк из мякоти баранины,
подаётся с булгуром и томатом гриль
lamb meat shish kebab served with
bulgur and grilled tomato

Карныярык
Karniyarik 
баклажан фаршированный говядиной, 
подаётся под томатным соусом
eggplant stuffed with beef, served
with tomato sauce

Шашлык из говядины 
Beef shashlik  
шашлык из говядины гриль, подаётся  
с помидорами гриль, перцем чили, луком,
соусом сацебели и питой
served with grilled tomato, chili pepper,
satsibeli sauce and traditional pita

Куриный шашлык 
Chicken shashlik  
куриный шашлык гриль, подаётся  
с помидорами гриль, перцем чили,  
луком, соусом ткемали и питой
served with grilled tomato, chili pepper,
tkemali sauce and traditional pita

350

370

350

400

450

350

350

1850

1100

1950

1400

1600

1400

680



г/gr руб./rub.

Черноморская барабуля  
Red mullet
жареная барабуля на сковороде, 
подаётся с миксом салата,
красным луком и томатами черри 
fried red mullet in a frying pan, seved
with lettuce mix, red onion and cherry tomatoes

Дорада гриль  
Grilled whole seabream
жареная на гриле в специях 
grilled with spices

340

360

1300

1600

Ассорти гриль
Assorted grill 
шашлык из курицы, шашлык из говядины,
каре из баранины, мини люля-кeбаб, кёфте,
подаётся с луком, рисом и питой
chicken shish kebab, beef shish kebab, lamb rack, 
mini kebab, kyufte served with onion, rice and pita

Рыбное ассорти гриль
Assorted seafood grill 
креветки, сибас, мидии дорблю, барабулька,
подаётся с чёрным и белым рисом, лимоном
shrimp, sea bass, dor blue mussels, red mullet, 
served with black and white rice, lemon

Кашарлы кёфте
Kasarli kofte 
кёфте, начинённое сыром чеддер,  
подаётся с томатом гриль и булгуром
kofte stuffed with cheddar cheese,
served with grilled tomato and bulgur

1200

1100

400

4500

3500

1750

SIDE DISHES

ГАРНИРЫ

г/gr руб./rub.

Овощи гриль 
Grilled vegetables
баклажаны, цукини, грибы, помидоры,  
перец чили, перец болгарский
eggplant, zucchini, mushroom, tomato,
chili pepper, bell pepper

200 450



SAUCES

СОУСЫ
г/gr руб./rub.

Сацебели
Satsebeli

Ткемали
Tkemali

Кисло-сладкий
Sauce Sweet Chilly 

Наршараб
Pomegranate sauce

Песто
Pesto

Аджика
Adjika

Тартар
Tartar

Горчица
Mustard

Соевый
Soy sauce

50

50

50

50

50

50

50

50

50

80

80

80

150

80

80

80

150

50

Спаржа гриль 
Grilled asparagus

Картофель гриль
French fries

Картофельные дольки 
Potato wedges

Белый рис 
White rice

180

190

190

150

480

280

350

300

г/gr руб./rub.



DESSERTS

BREAD

ДЕСЕРТЫ

ХЛЕБ

г/gr

г/gr

руб./rub.

руб./rub.

Пахлава
Baklava

Пита
Pita

Чизкейк
Cheesecake

Лаваш
Lavash

Панна котта
Panna Сotta 

Тирамису
Tiramisu

Медовик
Medovik

Эклер
Eclair

Фисташка и базилик
Pistachio basil dessert

150

100

160

100

150

120

150

130

160

580

280

580

180

580

580

580

580

580


